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“随着中国经济的迅猛发展和人们收入水平的提高, 越来越多的
城市消费者追求美味、健康、快捷的饮食生活方式,烘焙食品特
别是西式烘焙食品获得了青睐并成为他们的早餐或零食. 所有
这一切都极大地推动了中国烘焙食品行业和市场的发展.许多烘
焙店和工业烘焙食品企业在过去五年内不断进行地域扩张和产
能扩大, 而许多非烘焙企业也纷纷跨界进入烘焙食品领域。
2007-2012年间中国烘焙食品市场的年均复合增长率（CAGR）
高达35%，从2007年的300多亿元增长到2012年的1,350亿
元。” 

– 高海平 – 研究分析经理 

在这份报告中，我们回答了以下关键问题： 

• 中国烘焙食品行业的现状、发展趋势、动力与障碍是什么？ 

• 烘焙食品消费者的行为与态度特征是什么？ 

• 经营烘焙食品业务的关键因素是什么？ 

本报告烘焙食品企业包括烘焙店和工业烘焙食品生产企业．烘焙店
是指当场生产并当场销售的烘焙食品零售店，包括连锁店和独立经
营店两种类型。在不同地方和语境下，“烘焙店”在中国还有许多其
它名称，包括但不限于“面包房”、“面包店”、“面包坊”、“西饼房”、
“西饼屋”、“西饼坊”和“蛋糕店”。本报告以下将统一以“烘焙店”统
称这类业态。烘焙店的食品保质期很短，鼓励买后当天就消费掉，
一般来说，存放不能超过三天。 

工业烘焙食品生产企业是指那些只生产烘焙食品但没有自营门店的
生产企业，主要通过超市、大卖场、便利店、杂货铺等零售渠道销
售。这些企业通常依靠一家工厂的产能向周边500公里乃至更远的
地方配送烘焙食品，保质期可以长达三个月或半年。少数烘焙食品
生产企业也生产保质期较短的面包等烘焙食品，但供货范围仅限于
其工厂所在的城市。 
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